
[ Pizza ]
マルゲリータピッツァ

Margherita

ジェノベーゼとセミドライトマトのピッツァ

Genovese &  Dry Tomato

クアトロフォルマッジョピッツァ

Quattro Fromage

[Staub]
グリエールチーズのトリュフマッシュポテト

Gyuyere Cheese Truffle Mushed Potato

とろとろに煮込んだ牛すじ肉とポーチドエッグのトマトグラタン

Tomato Gratin | Beef Tendan & Poached Egg

ケイジャンシュリンプのアヒージョ

Cajun Shrimp Ajillo

チキンのオマールビスク煮込み

Omar Bisque with Chicken
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[ French Toast ]
フレンチエビトースト

French  Shrimp Toast

牛肉の赤ワイン煮込み フレンチトースト

Beef Bourguignon French Toast

ウニクリーム フレンチトースト

Urchin “UNI” Cream Sauce French Toast

\ ９５０

\１．２００

\１．５００

[ Main Dish]
チキングリル グレイビーガーリックソース

Grilled Chicken, Gravy Garlic Sauce

チキングリル オニオンドレッシングソース

Grilled Chicken, Onion Dressing Sauce

アメリカンバーベキューチキン グリル野菜添え

American BBQ Chicken with Grilled Vegetables

スパイシーポークグリル クリーミーマッシュポテト

Grilled Spicy Pork with Creamy Mushed Potato

味彩豚肩ロースのハーブ包み焼き

“AJISAI” Pork, Baked in Herbs

本日鮮魚のポワレ アクアパッツァ仕立て

Today’s Fresh Fish, Acquapazza Style

A5特選和牛ステーキグリル トリュフ塩で

Japanese Beef Steak with Truffle Salt

[ Pasta ＆ Rice]
イワシとルッコラのオイルソース <スパゲティ>

Spaghetti | Sardine and Rucola | Oil Sauce

牛すじ肉のトマトラグーソース <スパゲティ>

Spaghetti| Japanese Beef Gristle’s Tomato Ragout

エビとリコッタチーズのビスクソース <ファルファッレ>

Farfalle| Shrimp & Ricotta Cheese | Bisque Sauce

生ウニとピスタチオの濃厚なウニクリームソース <リングイネ>

Linguine | Fresh Sea Urchin “UNI” Cream Sauce

オマール海老エキスたっぷりのリゾット

Omar Extract Risotto

和牛A5のガーリックトリュフライス

Garlic Rice with Japanese Beef Steak
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[ Appetizer ]
ドライトマトとオリーブ

Dried Tomato and Olives

ガルバンゾーのパテ トルティーヤと共に

Garbanzo（Chick Pea） Pate with Tortilla

サーディンスプレッド（オイルサーディンのパテ）

Sardine Pate

丸いモッツァレラとセミドライトマトのカプレーゼ

Tomato & Mozzarella Caprese

真っ赤なトマトとリコッタチーズのブルスケッタ

Fresh Tomato & Ricotta Cheese Bruschetta

本日の鮮魚とコッパ生ハムのカルパッチョ

Today’s Fresh Fish Carpaccio with “Coppa ” Ham

グリルした厚切りベーコンとほうれん草とマッシュルームのサラダ

Juicy Thick Bacon, Spinach and Mushroom Salad

シーザースサラダ トリュフパルメザンドレッシング

Caesar’s Salad | Truffle Poached Egg Dressing

冷製オマール海老とホタテのサラダ グレープフルーツとビネグレット

Omar, Shrimp & Scallop Salad | Grapefruit & Vinegar Dressing

10種の三浦野菜とA5特選和牛のカルパッチョ サラダ仕立て

Japanese Beef Carpaccio with Ten kinds of “MIURA” Vegetables | Salad Style

生ハム盛り合わせ

Assorted Ham Platter

チーズセレクト

Assorted Cheese Platter
サンタンドレ（白カビ）Saint Andre　　　タレッジオ（ウォッシュ）Taleggio
ゴルゴンゾーラ（青カビ）Gorgonzola　ベームスター（ハード）Beemster

本日のスープ

Today’s Soup（Ask us）

自家製パン（バターたっぷりのブリオッシュです。）

Homemade Bread
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DINNER MENU


